
    

    

Unser Fisch-Menü: 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Crèmesuppe  
aus frischem Bärlauch  

mit Fleischklößchen 
 

 

 

� � 
 

 

 

Gebratene Kutterscholle  
mit Speck und Zwiebeln,   

Salzkartoffeln und einem gemischten Salat 
 

 

 

 

� � 
 

 

 

Karamellisierter Spargel  
mit frischen Erdbeeren  
und Vanilleparfait 

 
21,00 €  

  

 

 

 

 

 

mit unserer besonderen Weinempfehlung:mit unserer besonderen Weinempfehlung:mit unserer besonderen Weinempfehlung:mit unserer besonderen Weinempfehlung:    
    

1 Karaffe 
2020202010101010er Stadecker Lenchener Stadecker Lenchener Stadecker Lenchener Stadecker Lenchen    

Chardonnay, Qualitätswein, Weingut Felsenkeller-Hof,  
Rheinhessen 

 
Menüpreis  24,50 €    

 

 



    

    

    

    

Unser Angebot der Woche: 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gebratene Kutterscholle 
mit Speck und Zwiebeln,   

Salzkartoffeln und einem gemischten Salat 
13,90 € 

 

 

 

 
mit unserer Weinempfehlung: 

 

1 Karaffe 
2020202010101010er Stadecker Lenchener Stadecker Lenchener Stadecker Lenchener Stadecker Lenchen    

Chardonnay, Qualitätswein, Weingut Felsenkeller-Hof,  
Rheinhessen 
4,80 € 

 
 

 



Unsere Empfehlungen zur Spargelzeit 
    

Vorspeisen:            

Frischer Spargelsalat  
in einer Kräutervinaigrette auf Knochenschinken 

8,50 € 
 
 
 

Suppe:  

Spargelcrémesuppe                 
4,60 €  

 
 

Rahmsuppe aus frischem Bärlauch 
mit Fleischklösschen     

4,80 €  
 
 
 
 

Hauptgänge: 
    

1 Pfund frischer Nienburger Spargel        
mit Sauce Hollandaise, zerlassener Butter und 

Petersilienkartoffeln 
 

natur    15,70 €    
 

 

mit westfälischem Knochenschinken 17,50 € 
 
 
mit gebratenem Grönland – Lachs 19,80 € 
 
 
mit einem Schweineschnitzel 18,80 € 
 
 
mit gebratenem Zander 21,00 € 
 
 
mit einem kleinen Rumpsteak und Kräuterbutter 21,00 €  
 
 
mit Riesengarnelen und Sauce Hollandaise gratiniert 23,50 € 

 
 
 
 

 



 

weitere Empfehlungen 
„Gutsherrenpfanne“ 

Medaillons vom Rind und Schwein auf Bratkartoffeln  
mit Kräuterbutter buntem Gemüse und einer Pfefferrahmsauce 

17,90 € 
 
vegetarisch 

Gemüse im Tempurateig  
auf Linsen mit einer Wasabisauce, Tandoori-Reis 

und frischen Blattsalaten  
12,50 €    

 

Fischspezialitäten 
 

 

Fischteller „Haus am Meer“ 
Verschiedene gebratene Fischfilets und eine Riesengarnele  

mit einer leichten Dillsauce, Sauce Remoulade, Petersilienkartoffeln  
und gemischtem Salat     19,80 € 

 

Unser Spargel-Menü:    
 

Spargelcrémesuppe 
 

 

� � 
 

 

Frischer Nienburger Stangenspargel  
mit einem Schnitzel, Sauce Hollandaise,  

zerlassener Butter und Petersilienkartoffeln  
 

 

� � 
 

 

Erdbeer-Joghurt-Mousse 
mit frischen Erdbeeren  
und Mascarpone-Eis   

25,50 €  
  

mit unserer besonderen Weinempfehlung: 
    

1 Karaffe (0,2 L) 
Oberbergener Baßgeige „Frühlingsbote“Oberbergener Baßgeige „Frühlingsbote“Oberbergener Baßgeige „Frühlingsbote“Oberbergener Baßgeige „Frühlingsbote“    

2011er Müller-Thurgau, trocken, 11,5%vol., Baden 
 

Menüpreis  29,00 €        
 


